
Seminar

시급 1만원 시대, 당신의 식당 안녕하십니까?

2018 년 ‘식당 생존의 법칙’
공부만이 살 길이다!

와 월간외식경영이 함께 하는 행복아카데미

【 일      정 】     2018. 1. 16 (화)  13시~17시
【 비      용 】     무료
【 장      소 】 충무아트홀 (서울 중구 퇴계로 387)

【 대      상 】 식당 소상공인, 외식 관련 종사자, 예비 창업자

【 정      원 】 150명 (선착순 마감)

【 신      청 】 행복스토어 www.skhappystore.co.kr (고객센터 1800-3358) 

                  단, 비사업자는 월간외식경영에서 접수 02.518.3632

어제의 식당이 오늘 보이지 않는 경우가 허다하다. 남의 이야기가 아니

다. 나, 혹은 내가 아끼는 누군가의 현실이 될 수 있다. 임대료, 인건비, 

식재료… 나를 둘러싼 모든 게 오르는듯 하지만 매출은 늘 비례하지 않

는다. 현실이다. 꿈이 아니다. 내일도 살아남아야 한다. 

공부만이 살 길이다.                  

                 와 월간외식경영이 함께 

식당 소상공인의 어려움을 돕고자 공개 세미나를 개최합니다. 
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이상규 교수 

경희대학교 경영대학원 교수 

호텔관광외식경영학 박사 

㈜꿈꾸는이상 대표이사

저서 <식당 부자들>

김현수 대표  

월간외식경영 발행인 

㈜외식경영 대표이사, 외식 콘셉터 

맛 칼럼니스트, 외식 전문 기획자 

1부| 장사! 감이 아니라 ‘논리와 인사이트’로 승부하라!

장사꾼에게 ‘논리’란? ‘인사이트’란? 

두가지를 얻으려면 어떻게? 그 해답을 알려드립니다.

2부| 2018년 ‘오래가는’ 식당 최적 아이템 
트렌드에 민감하지 않고 오랫동안 지속 운영 가능한 

식당 ‘최적’ 아이템을 제안합니다.

<프로그램>

※ 참석자 전원 <주덕현과 함께 성공식당 만들기> 단행본 증정 (광릉불고기 신화 주인공) / 강연자와 강연 장소 등 진행 상황에 따라 일정이 변경될 수 있습니다.

박노진 대표  

㈜마실푸드 대표, 외식경영작가 

저서 <음식보다 마음을 팔아라>

<공부하는 식당만이 살아남는다> 

민강현 대표 

㈜F&P 시스템 대표, 키친 디렉터 

㈜죠스푸드 동선 디렉팅 

㈜야들리애 동선 디렉팅

3부| 인건비, 답은 식당 동선에 있다.
2018년 최대 화두, 인건비! 식당 동선 관리를 통한 

수익 증대 방안에 대해 전달합니다.

4부| 식당, 데이터와 숫자로 관리하라!
앞에서 벌고 뒤로 밑지지 않는 

‘식당 숫자관리 노하우’를 전수합니다.

강사진은 <음식과 사람> ‘SOS 김현수가 간다’를 연재 중인 [월간외식경영] 김현수 대표를 포함, 각 분야 전문가들로 

구성되어 있다. 총 4부(4시간)의 프로그램으로 식당 생존 필수 요소들을 현장 사례 위주로 전달하게 되며, 외식 시장

의 과포화 속에서 매출 부진으로 고통받고 절망하는 경영자들에게 해법을 제시한다.

        (www.skhappystoer.co.kr)는 SK엠앤서비스㈜가 개인생활과 경영관리에 꼭 필요한 상품·서비스

를 중간 유통 수수료 없이 제공하는, 중소상공인 대표님들을 위한 전용 사이트입니다.
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