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BRAND STORY

THE ORIGIN
In August 2016, five friendly rivals met and bonded over a business dinner. We had great 
chemistry and quickly became good friends. After several more dinners, we discovered a 

shared love of tequila and decided to start a company with a focused mission:  

“create the finest tequila anyone has ever tasted.”

We named the brand CINCORO. Meaning “Five Gold” in Spanish (cinco oro), our name 
honors the friendship we found sharing tequila and our commitment to creating the gold 

standard in the tequila space.

2016년 8월, 다섯 명의 라이벌 NBA 구단주들은 함께 저녁식사 자리를 가졌습니다.
그들은 빠르게 케미스트리를 느끼며 금새 좋은 친구가 되었습니다.

저녁 식사 동안, 그들은 데킬라에 대한 사랑과 열정을 나누며, ‘더 나은’ 데킬라가 무엇인지에 대해 이야기를 나누었고,
고급 코냑이나 위스키처럼 부드럽고 피니시가 오래 지속되는 데킬라를 원했습니다.

“아무도 맛 본 적 없는 최고의 데킬라를 만들어보자.”

CINCORO 는 스페인어로 “FIVE GOLD”를 의미합니다. (Cinco Oro). 
다섯명의 라이벌이자 친구들이 데킬라를 만들며 나눈 우정,

최상급 데킬라의 표준을 만들겠다는 다짐, 그들의 헌신과 하나됨을 의미합니다.
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BRAND STORY

THE MISSION
“Create the Gold Standard in Tequila.”

Produce a new taste profile that had never existed before, ultra smooth with no burn, naturally 
rich, complex and delicious to transcend the category by encouraging people   

to react differently to tequila.

Created with a passion for excellence, Cincoro is the finest tequila, enjoyed by discerning, 
quality driven consumers who are looking to enjoy the greatest experiences life has to offer.

(최상급 데킬라의 표준을 만들다.)

접근 방식은 간단했습니다.

1. 원액에 집중하여 이전에는 존재하지 않았던 새로운 스타일의 데킬라를 생산 하는 것.

2. 최고 품질의 재료, 공정, 그리고 맛에 대한 최고의 기준을 충족 하는 것.

CINCORO(싱코로)는 멕시코 할리스코 고지대와 저지대에서 재배된 ‘블루 웨버 아가베’ 100%를
신중하게 손수 선별하는 것에서 시작됩니다. 정밀한 압착과정과 예술적인 증류 과정, 숙성 과정을 거치고 나면, 

자극없이 부드럽고,
풍부하고 복합적이며,
긴 피니시를 자랑하는

그 어떤 것과도 비교할 수 있는 맛의 경험을 제공하게 됩니다.
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FOUNDING PARTNERS

EMILIA
FAZZALARI

Founding Partner & CEO

WYC
GROUSBECK

Founding Partner

MICHAEL
JORDAN

Founding Partner

JEANIE
BUSS

Founding Partner

WES
EDENS

Founding Partner
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BOTTLE DESIGN

Every element of our bottle serves a purpose and tells a story 
Our bottle design is inspired by the Agave leaf.  

It has a confident simplicity, and is devoid of distraction.

BRAND DESIGN

BASE

The five sided foundation 
of the bottle represents 
the five partners. The 
agave leaf in the base is  
at a 23 degree angle. 
Cincoro is the first and 
only bottle with five sides 
and an angled bottom 
surface.

CURVATURE

With a graceful back 
curvature, 23 bottles of 
Cincoro laid together end 
to end would form a full 
circle. Cincoro is the first 
and only bottle without 
graphics on the back 
surface.

NECK LABEL

Our bottles feature a 
reminder to “Share  
truth,” and every drop of 
Cincoro Tequila passes 
through this reminder 
when we pour the liquid.

STOPPER

The stopper is inspired  
by the “king’s crown” 
chess piece. Cincoro has  
the only bottle with an 
asymmetrical angled 
stopper and a peak in 
front.

STOPPER & BASE 마이클 조던을 기리며, 23도 각도로 설계되었습니다.

NECK 친구들과 함께 마실 때 “진실을 나누라”(Share Truth) 라는 메시지가 새겨져 있습니다.

BOTTLE 병의 다섯 면은, 다섯 명의 파트너를 상징합니다.

싱코로는 다섯 면과 각진 바닥을 가진 유일무이한 바틀 디자인을 자랑합니다.

병의 뒷부분은 우아한 곡선을 이루고 있으며, 아가베 잎에서 영감을 얻었습니다.
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C O N F I D E N T I A L

13

Bottle was designed by Mark Smith, former Jordan Brand Designer, who has 
worked closely with Michael Jordan for decades. 

*EX-AIR-JORDAN DESIGNER . MARK SMITH

9

바틀 디자인은 마이클 조던의 오랜 친구이자 협력자, 전 Air-Jordan(에어조던) 브랜드 디자이너인
마크 스미스가 맡았습니다. Cincoro의 세련되고 현대적이며, 독특한 스타일을 반영합니다.
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BRAND STORY

THE MISSION
“Create the Gold Standard in Tequila.”

Produce a new taste profile that had never existed before, ultra smooth with no burn, naturally 
rich, complex and delicious to transcend the category by encouraging people   

to react differently to tequila.

Created with a passion for excellence, Cincoro is the finest tequila, enjoyed by discerning, 
quality driven consumers who are looking to enjoy the greatest experiences life has to offer.

NEW PARTNER (CELEBRITY)

TRAVIS SCOTT DEREK JITTER SERENA WILLIAMS
OFFICIAL SPONSOR  

OF 
AC MILAN

13
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WHY IS CINCORO SO SPECIAL

AGAVE

C O N F I D E N T I A L

20

Small Details Make Big Impact

CINCORO IS MADE 
ARTISANALLY FOR 

EXCEPTIONAL

Quality

SMALL ALEMBIC STILLS – COPPER INTERIOR

HIGHLAND AGAVE LOWLAND AGAVE

PROPRIETARY FERMENTATION – YEAST AGED IN AMERICAN WHISKEY BARRELS

PROPRIETARY COOKING METHOD

Every aspect of Cincoro production is done in small batches, slowly, with great care 
to ensure the finest quality. 

C O N F I D E N T I A L

20

Small Details Make Big Impact

CINCORO IS MADE 
ARTISANALLY FOR 

EXCEPTIONAL

Quality

SMALL ALEMBIC STILLS – COPPER INTERIOR

HIGHLAND AGAVE LOWLAND AGAVE

PROPRIETARY FERMENTATION – YEAST AGED IN AMERICAN WHISKEY BARRELS

PROPRIETARY COOKING METHOD

Every aspect of Cincoro production is done in small batches, slowly, with great care 
to ensure the finest quality. • 최소 6년 (- 8년)  이상 자란 아가베만을 선별      

• 높은 Brix 함량 ( 32% , 평균 21%) 
• 고지대와 저지대에서 재배된 아가베를 손으로 직접 선별  
• 100% 할리스코 블루 웨버 아가베

HIGHLAND AGAVE : 달콤한 풍미 LOWLAND AGAVE : 흙 내음, 허브,  후추 등 스파이시한 노트

15

*고지대와 저지대 아가베를 모두 사용하는 데킬라는 싱코로가 유일
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WHY IS CINCORO SO SPECIAL

•전통 방식의 점토 오븐 (Autoclave, 고압 증기 오븐) 에서 35시간 저온 증기 조리 

HIGHLAND AGAVE : 달콤한 풍미

LOW AND SLOW

C O N F I D E N T I A L

23

Taking Time to Develop Rich Flavors

Cincoro cooks the Highland and Lowland agaves together using a “low and slow method”.

The agave piñas are steam-cooked in small clay ovens for over 35 hours at low temperatures to ensure caramelization 
of the agaves and depth of flavor. 

Cincoro also employs small artisanal autoclaves, which steam-cook the agave perfectly, with a slightly different taste 
than the clay oven. 

This combination of cooking methods adds complexity and continues to differentiate Cincoro from other tequilas.

➢ Cincoro Employs Two Slow Cooking Methods

PROPRIETARY COOKING METHOD
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C O N F I D E N T I A L

24

From Agave to Elixir through Slow Fermentation

Our proprietary strain of yeast imparts distinct flavors, which continue to add complexity to our taste 
profile. Fermentation is slow, taking up to 72 hours before completion.

C O N F I D E N T I A L

24

From Agave to Elixir through Slow Fermentation

Our proprietary strain of yeast imparts distinct flavors, which continue to add complexity to our taste 
profile. Fermentation is slow, taking up to 72 hours before completion.•독자적인 효모균주를 사용. 최대 72시간동안 천천히 발효. 

COOKED PROCESS FREMENTATION

16
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WHY IS CINCORO SO SPECIAL

•소규모 구리 코일 (Copper Coil)  증류기를 사용하여 스몰 배치로 천천히 증류

HIGHLAND AGAVE : 달콤한 풍미

LOW AND SLOW

•테네시 위스키 배럴 숙성을 통한 부드러움과 단 맛

SMALL BATCH DISTILLATION MATURATION

C O N F I D E N T I A L

25

Drop by Drop: The Slow Dance of Distillation

Using small copper lined stills, Cincoro is slow 
distilled in small batches at a low ABV to bring 
out the unique characteristics of the agave.  

We have a unique method for cutting heads and 
tails while retaining the delicious taste and 
finish found in Cincoro Blanco. 

=> The art of distillation is making the spirit 
approachable, with low alcohol notes and 
smoothness. Cincoro Blanco is the foundation of 
the Cincoro Tequila style. 

C O N F I D E N T I A L

26

Artful Maturation: Transforming into Liquid 
Gold

Aging and blending tequila is an art form and skill 
mastered by very few distillers in the industry. 

Cincoro is aged in previously used Tennessee 
Whiskey barrels to impart a softer, sweeter 
taste along with the notes of vanilla and oak.

Once aged the next step is blending to achieve 
the final CINCORO signature style. 

Cincoro’s house style pushes the limits of tequila 
aging beyond CRT standards to appeal to 
cognac and whisky drinkers.

17
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CINCORO REPOSADO  

싱코로 레포사도는 증류소에서 8-10개월간 숙성되어,

아름다운 블렌드를 이루게 됩니다.

숙성 과정에서의 원액과 오크 배럴간의 상호작용이 보다

부드러움(smoother-ness)를 데킬라에 가져다 줍니다.

스트레이트로 마시거나 얼음과 함께, 혹은 칵테일에

완벽하게 어울립니다.

TASTING NOTE

AGED : 

COLOR :  

AROMA :  

TASTE :  

FINISH : 

8-10개월간 숙성

조리된(cooked) 아가베, 바닐라, 캐러멜, 말린 과일의 은은한 향

조리된 아가베, 은은한 꿀, 바닐라, 약간의 후추, 화이트 초콜릿

오크와 향신료의 맛이 길고 부드러운 피니시로 이어짐

황금빛

BRAND LINE-UP CINCORO BRAND GUIDE

싱코로 레포사도



CINCORO AÑEJO  

싱코로 아네호는 증류소에서 20개월 이상 숙성되어,

오크 배럴과 데킬라 원액간의 상호작용을 더욱 강화시켜

부드럽고 럭셔리한 피니시를 자랑합니다.

스트레이트로 마시거나 얼음과 함께, 혹은 칵테일에

완벽하게 어울립니다.

TASTING NOTE

AGED : 

COLOR :  

AROMA :  

TASTE :  

FINISH : 

24-28개월간 숙성

신선한 오크 나무, 메이플, 말린 과일, 시나몬, 육두구

조리된 아가베, 구운 오크, 메이플, 다크 초콜릿, 베이킹 스파이스

길고 복잡한 피니시, 나무의 여운과 따뜻한 향신료, 바닐라

구릿빛이 맴도는 반짝이는 호박색

BRAND LINE-UP CINCORO BRAND GUIDE

싱코로 아네호



WWW.CINCORO.COM


